
 

~  Season’s Menu  ~ 
今が旬！！のメニュー  

 

~   Appetizers  ~ 

前菜  

 
静岡県谷野ファームのレタスと 
ゴルゴンゾーラチーズのサラダ 

Gorgonzola cheese with lettuce and watercress salad 

990 
 
本日鮮魚のカルパッチョ 岩海苔ヴィネグレットソース 

Today fresh fish carpaccio. Seaweed vinaigrette sauce 

1,300 
 

香川県眞鍋さんの２色のアスパラガスのソテー 
ポーチドエッグとハモンセラーノ 

 Two-color asparagus sauté and poached egg and jamon Serrano 

2,200 

 

~	 Home made Pasta  ~ 

パスタは全て自家製です  

 
 

春キャベツとアンチョビのペペロンチーノ 
スパゲッティーニ 

Spaghettini 
Peperoncino of spring cabbage and anchovies 

1,290 
 

熊本県産 竹の子と 
愛媛県佐田岬半島の釜揚げしらす 

ガルガネッリ 
Garganelli with Bamboo shoots &Boiled Shirasu  

1,590 
 

ホタルイカとふきのとうのトマトソース 
イカ墨を練り込んだタリオリーニ 

Squid ink Tagliolini 
Tomato sauce with Squid & fukinoto 

1,590 
 
 

 
 

 
 

＊＊＊	  Risotto  ＊＊＊ 
リゾット  

 
香川県眞鍋さんのホワイトアスパラガスと 

ハモンセラーノのリゾット 
White asparagus and jamon Serrano Risotto 

2,200 
 
 
 

~	 Main dish  ~ 

メインディッシュ  

 

春のナヴァラン（仔羊と春野菜の煮込み） 
Braised Lamb with Spring Vegetables 

2,400 
 

本日の美味しいところ… 
The main dish of the day….. 

2,400~~ 
 

※	 メインディッシュはどれもお時間かかりますので  

お早めにお声かけください。  

 

 

~	 Dessert  ~ 

デザート  

 
 
いちごとシャンパンのスープとヨーグルトソルベ 

Strawberries & Champagne Soup & yoghurt sorbet 

790 
 

SHIBA COFFEE シュークリーム 
Cream puffs of Flavored coffee  

790 
 



 
 
 

~	 Cafe  ~ 

カフェ  

 
コーヒー 

Coffee 

（※全てデカフェもご用意しております） 

400 
 

エスプレッソ 
Espresso 

400 
 

カプチーノ 
Cappuccino 

450 
 

紅茶 
Pure Darjeeling tea 

400 
 

ハーブティー 
Chamomile tea 

400 
 

~	 Digestif  ~ 

食後酒  

 
グラッパ 

Grappa 

900 
 

瀬戸内海 岩城島レモンの自家製リモンチェッロ 
Homemade limoncello 

650 
 

ソーダ割り 
Homemade limoncello soda 

700 

 

 

 
~  Grand Menu  ~ 

定番メニュー  
 

~  Starter   ~ 

いちばん始めに…  

 

本日のスープ 
Today's soup 

Small/300 , Large/500 
 
 

シチリア名物 ”パネッレ”ひよこ豆のフリット 
Panelle 

500 
 
 

~  Cold appetizers  ~ 

冷たい前菜  

 

農園野菜と自家製リコッタチーズのサラダ 
Farm Vegetable & homemade ricotta cheese 

1,200 
 
カラフルトマトと水牛モッツァレラのカプレーゼ 

Caprese of colorful tomato and buffalo mozzarella   

1,100 
 
 
 

 
※	 アミューズ、パン代としてお一人様 500 円を頂戴いたします。  

※	メニューの表示金額は全て税抜です。  



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

~	 Hot appetizers  ~ 

温かい前菜  

 
長野県産ケールと 

鹿児島さつま福永牛トリッパのトマト煮 
 Stewed tomatoes of kale and tripe 

990 
 

北海道中瀬農場の 
笹豚と蝦夷鹿のソーセージの炭火焼き 

Charcoal-grilled pork and venison sausage 

990 
 

クリーミーマッシュポテト 
Creamy mashed potatoes 

590 
 

カリカリフライドポテト 
Fried potato   

590 

 

 

 

 

 

 

 

※	 アミューズ、パン代として	 お一人様 500 円を頂戴いたします。 

            ※メニューの表示金額は全て税抜です。  

 

 

~	 Home made Pasta  ~ 
パスタは全て自家製です 

 
 

＊＊＊	  Tomato  ＊＊＊ 
トマトソース  

 
 まずはこちらを！！ 

クラシックポモドーロ スパゲッティーニ 
Spaghettini with Classic Tomato sauce & basil. 

1,390 
 

カラフルトマトとリコッタチーズ 
シャラテッリ 

Scialatelli 

Tomato sauce with colorful tomato & ricotta cheese. 

1,490 
 

長野県産ケールと 
鹿児島さつま福永牛トリッパのトマトソース 

クアドレッティーニ 
Quadrettini with Stewed tomatoes of kale and tripe 

1,490 
 

 
＊＊＊	  Others  ＊＊＊ 

その他のソース  

 
 

カチョエペペ タリアテッレ 
(黒胡椒とペコリーノチーズ) 

Tagliatelle with Cacio e pepe 

1,290 
 
岩手県 八幡平のオーガニックマッシュルームと 

ベーコンのカルボナーラ 
タリアテッレ 

Tagliatelle with Organic Mushroom & Bacon Carbonara 

1,490 
 
 
 

※パンはおかわり自由ですのでお気軽にお声かけ下さい。 




